= ol p)

EUROPEAN REGION OF GASTRONOMY
KVARNER AWARDED 2026

Ljerni val okga

RIJECKE
GASTRONOMSKE

LUKE
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Bistro Mezanin

© Nikole Tesle1, Rijeka
~ ® pon- pet 10:00 - 18:00
sub10:00 - 18:00
nedjeljom zatvoreno

& 051510194

Svakitjedan, ovisno o dostupnosti svjezih namirmnica,

ovdje moZete probati:

+ inéune, srdele, frigane, pohane li punjene

« rizoti s koprivom, ciklom, bazgom

+ paste s dimljenim dagnjama, datterini rajcicom i bosiljkom
+ pastass pestom od koprive

+ brodet od liganja s palentom

* manetra od sipe

Konoba Tarsa

= O Josipa Kulfaneka 10, Rijeka

O uto-sub10:30-24:00
ned 10:30 - 22:00
ponedjeljkom zatvoreno

N & 098236887

Carpaccio odinéuna

Mariniranifileti inéuna s notama citrusa,
maslinovim uljem i mediteranskim zacinskim biljiem
Hobotnica nasalatu

Njezno kuhana hobotnica sa svjezim povréem

i aromaticnim mediteranskim dresingom
Dagnjeivongole na buzaru

Dagnije ivongole u bogatom umaku od rajcice,
desnjaka i svjezeg bosiljka

File brancina Matija Korvin

File brancina na kremastoj blitvi,

zaokruZen profinjenim umakom od skampa
Lignje na padelu

Pirjanelignje s rajcicom i bosiljkom,

uz mladi krumpir aromatiziran ruzmarinom
Ombol “Tarsa”

Punjeni svinjski file posluzen uz sezonsko povrée
umediteranskom umaku od rajcice i bosiljka

te mladi krumpir

Nonina palenta s prSutom u umaku od vina
Kremasta domaca palenta sa prsutom u bogatom
vinskom umaku prozetim mediteranskim aromama

TOMISLAV BRALICI

KLAPA INTRADE DALEKA OBALA

© Trsatski kastel
20.06.2026. 21:00

© Nugentov park
19.06.2026.21:00

ADISOSE &
AL MUSICBAND

© Nugentov park
27.06.2026.21:00

Bistro Mornar

4 © Rivabodulisa, Rijeka
@ pon-ned 08:00-23:00
& 05131222

Hladna predjela:
- Tris sitne plave ribe (marinirani inéuni, slani inéunii
dimljene sardelice) s kaparima i maslinovim uljem

+ Salata od mrkacai krumpira

Sezonska jela:

+ Rizoto od kvarnerskih kozica i mladih tikvica

+ Dondole i vongole na buzaru

+ Manestra od hobotnice i leée (A

- Gregada od bijele ribeimladog krumpira ~ \.

+ Brudet od lignji, raze i psa s palentom

+ Raza uumaku od bijelog vina, kapara i susenih
rajcica s keljom na padeli

- Jadranski kampi na buzaru

+ Sardele liinéuni uz mladu blitvu i krumpir

Deserti:

+ Krostata od limuna

+ Panna cotta sa svjezim smokvama

+ Pitaod Sumskog voca

SKOLA KUHANJA

LJETNA SKOLA KUHANJA U KUHARMONIJI

Ljetni val okusa donosi radionicu Termini:

kuhanja za djecu u organizaciji Lipanj/Srpanj  Kolovoz/Rujan
Kuharmonije. Nazabavan i kreativan 29.06.-0307.  10.08.-13.08.
nain djeca ée nauditiosnovekuhanja, ~ 06.07.-1007.  17.08.-21.08.
razvijati samostalnost, kreativnost i 1307.-1707.  24.08.-2808.
sigurnost u kuhinji— uzpunodruzenja ~ 2007.-24.07.  31.08.-04.09.
i o Q@ Verdijeva1y, Rijeka
Stouldjuluje program? @ 0953649449

Trajanje: 5dana
(ponedjeljak - petak)
O© Vrijeme: 10:30 - 13:00 Sati

Rezervacija termina vrsi se unaprijed.
Prijave sumoguce telefonski.

Male grupe: najvise 7 djece po grupi

Uyjeti sudjelovanja:
Dob: 8+ godina Minimalna visina: 130 cm

LJETO
NA GRADINI

PREDSTAVA
“VOJNIROK"

© Trsatski kastel
29.06.2026.21:00

Kancelarija Brunch Bar

© DureSporera2a, Rijeka
~ | ® pon-ned 7:00-23:00
=8 Q, 051663780

Slano:

Pinsa Ministar Tartuf - 1390 €
Premium Referent krumpiriéi - 6,30 €
Mahune u tempuri -7,30 €

Slatko:

Hladna krema od kave - 3,80 €- 4,90 €

Maslina na Zelenom trgu
r ‘ © Koblerov trg bb, Rijeka
B © pon - pet: 9:00 - 24:00

& 051563563

Dnevna ponuda:
Salata od hobotnice - 15,50 €
Tunatartar-13,30€

Salata nizza sa odreskom od tune - 15,00 €
Garden orzotto sa sezonskim povréem - 12,50 €
Steak od celera alla harissa - 14,80 €

Linguine di mare sa morskim plodovima - 17,50 €
Cmi risotto sa sipom i burratom - 16,50 €
Tunasteak s kaparima - 24,20 €

Hobotnica na lava grillu - 26,50 €

Filet brancina na lava grillu - 25,00 €

Pizza vegetariana - 16,00 €

Pizza plodovi mora - 20,00 €

Pizza gréka sa svjezim krastaveima - 15,00 €
Pizza bufalina sa svjezim bosiljkom - 16,40 €
Choco mousse sa coulis-em od jagode - 6,50 €

Slasti¢arna Slon
by Moreno Debartoli
6 Nii o © Grivica 4, Rijeka

v @ pon-sub: 9:00 - 21:00
e G 051206502

Ljetni deserti:
Vanilijavisnja, tart limun, crni sezam i mango

TEATRINO
UGOSTIMA:
TEATAROZ

© Trsatskikastel
02.07.2026.18:00

SUNSET CASTLE

© Trsatski kastel
03.07.2026.18:00

TONY CETINSKI

© Nugentovpark
04.07.2026.20:30 05.07.2026. cijeli dan

U U T NN ==

Bistro La Scarpetta
—="5 O SlavkaKrautzeka 18, Rijeka

| © pon-pet11:00-23:00
i sub12:00-23:00

& 0916174343

Ponuda za ruéak (od ponedieljka do petka od 11:00 - 15:00):

Fritura za jednu osobu (ustipci od morskog psa, frigane lignje,
frigani osli¢, pohane srdele, pohani file trlje)

Svakodnevna ponuda:

Glavnajela: file brancina, file orade (ovisno o ulovu ribara)
Prilozi: povrée zar, stir fry ili sotirano povrée

Deserti: kola¢ sa tresnjama koji se sastoji od ¢okoladnog browniea,

tresnje, coulis od tresnji, namelaka od tamne cokolade i krema chantilly

Botel Marina Restaurant
8 = ~ O Rivay Adamicev gat, Rijeka

¢ O pon-ned15:00-22:00
- & 051410162

Predjela:

- Salata od hobotnice s mariniranim povréem i emulzijom od
mladog $pinata — 18,00 €

+ Skuta Caprese s mariniranom rajcicom, jagodom,
bosiljkom i bademima - 12,00 €

Toplajela:

* Rizoto s kvarnerskim skampima - 22,00 €

Glavnajela:

+ Krak hobotnice u brudetu od dagnji s pecenom palentom —21,00 €

- Lignja punjena rizotom od bakalara uz salatu od komoracai
mladog $pinata — 24,00 €

Deserti:

+ Skuta cheesecake - 6,00 €

IVEXNA JEDAN DAN

Raznoliki korisnici zgrade lvex otvaraju
svoja vrata. U srijedu 24.6. nakon

posla oéekuju vas obilasci umjetnickih
ateljea, interaktivne radionice, kratka

filmske projekcijei glazbu uZivo.

Najava na:
udruga@urbanisepare.org

predavanja, izlozbe, kino projekcije,
performansi, karaoke, razgovorii
brojna druga iznenadenja.
Program traje od 18 do 20sati,a od
20sati nastavlja se nakrovu zgrade
uzzalazak sunca, kokteleizakusku,

Polazak: Delta s, Rijeka

od18do23sata.
0994052976

PULKASTELA DAMIRKEDZO LET3

© Nugentov park © Trsatskikastel

Srijeda, 24. lipnja 2026. godine

Ugostiteljski objekti zadrZavaju pravo izmjene ponude.

Ponuda ovisi o dostupnosti namirnica.

Program je u potpunostibesplatan.

© Trsatski kastel
10.07.2026.21:00 11.07.2026.21:00



Dobrodosli na
rijecke plaze!

* ' Jesenski
val okusa
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