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Bistro Mezanin
N © Nikole Tesle1, Rijeka
= O pon-ned10:00-19:00

& 051510194

Svakitjedan, ovisno o dostupnosti svjezih namirnica, ovdje mozete
probatijela od $paroga, medvjedeg luka, mlade janjetine.
Petkom je dostupan riblji menu.

Bistro Paris

N @ Setaliste Joakima Rakovea 2A, Rijeka

Y O uto-subir:00-23:00
ned 11:00 - 20:00
ponedieljkom zatvoreno

1. Domaca kremasta juha od Sumskih Sparoga - 6,00€
2. Filet Mignon beefsteak u umaku od $paroga s kroketima - 29,00 €
3. Istarski pljukanci sa Sumskim $parogama i kozicama na kremi od
mascarpone-a - 16,00 €

4.Salata "Proljetno osvjezenje"(domace povrtne polpete, skuta
OPG Bureti¢, cherry rajcica, kukuruz, zelena salata, riga, crveni radic,
reducirani aceto) - 9,00 €
Preporucamo rezervirati stol za vikend.

Restoran StoRija
© Riva,Rijeka

® pon - sub: 9:00 - 22:00
nedjeljom zatvoreno

& 051670473

1. Ultimate vegan burrito - 12,00 €

2. Hrskava patka s przenom rizom i povréem - 14,00 €
3. Vegan chorizo poke bowl - 11,00 €

4.Rainbow meaty poke bowl - 12,00 €

Restaurant & bar Nautica
> © Podkoludricu2, Rijeka

O uto-sub10:00-22:00
ned 10:00 - 17:00
ponedjeljkom zatvoreno

& 051410041

Grdobina u Zlahtinina pireu od boba; Surlice sa skampima
i Sparogama; Proljetni rizoto

Na radionici se priprema quiche
slososom i $parogama te babka
smedvjedim lukom. Polaznici ée
izradivati prhko tijesto punjeno
mlije¢nim proizvodima, proljetnim
zelenilom, lososom i sotiranim
$parogama - usvjezem, proljetnom
izdanju ovog klasiénog francuskog
jela. Babkase priprema od dizanog
tijesta, punjena pestom od
medvjedeg lukaimaslinovim
uljem, prepoznatljiva po svom

_L&N

La Scarpeta

© Slavka Krautzeka 18, Rijeka

@ pon- pet 11:00 - 23:00
sub 12:00- 23:00

Sezona

| Sparoga |

& 0916174343

Juhaod 3paroga - 8,00 €
Domaciravioli punjeni kravijim sirom u umaku od divijih $paroga - 20,00 €
Desert sa $parogama (krema catalana, $paroge u bijeloj Gokoladii
ljesnjaku te krema od ljesnjaka) - 8,00 €

Konoba Tarsa

2 © JosipaKulfaneka 10, Rijeka

4 © uto-ned10:30- 24:00
ponedjeljkom zatvoreno

Janjetinasraznja svaku srijedu.
Potrebna je rezervacija.

PROLJETNA RADIONICA IZRADE QUICHEA | BABKE

atraktivnom, pletenom izgledu.
Potrebnaje kotizacija.
Rezervirajte svoje mjestoi
zakoraciteu proljetnu kuhinju!

Cetvrtak, 14.5.2026. godine
0d 17:00 do 20:00 sati

Verdijeva 11, Rijeka

095364 9449

Maksimalan broj polaznika je sedam. Radionica je namijenjena punoljetnim osobama.
Uz kuhanje konzumirat ce se vino, a svu pripremljenu hranupolaznici mogu ponijeti kuci.
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Botel Marina Restaurant

_ © Riva1, Adamicev gat, Rijeka
~ © pon-ned15:00-22:00

- & 051410162

Predjela:

+ Tuna tartar s ukiseljenom kruskom i tikvicom, pikantna
majoneza, tostirani ljesnjak — 19,00 €

+ Salata od hobotnice s mariniranim povréem i emulzijom od
mladog Spinata - 18,00 €

+ Skuta Caprese s mariniranom rajcicom, jagodom,
bosiljkom i bademima - 12,00 €

Toplajela:

+ Ravioli punjeni skutom s jadranskim kozicama, krema od
tikvice i bosiljka - 18,00 €

* Rizoto s kvarnerskim skampima - 22,00 €

Glavnajela:

- File brancina u $kartocu u umaku od vongola, s krumpirom
i povréem - 24,00 €

+ Krak hobotnice u brudetu od dagnijis pecenom palentom —21,00 €
+ Junedi obraz, Pasticada” u umaku od vina sa suhim
8ljivama, pecena palenta — 24,00 €

Deserti:

- Skuta cheesecake - 6,00 €

+ Tri ¢okolade s crumbleom od ljesnjaka, umakom od maline
i crvenog papra —7,00 €

Bistro Mornar

§ © RivabodulisB, Rijeka
® pon-ned 08:00 - 23:00
& 051312222

Rizoto's kozicama i Sparogama - 18,00 eura
Maslina na zelenom trgu

5 8l © Koblerovtrgbb, Rijeka
© pon - ned: 9:00 - 24:00

& 051563563;
098235510

Juha od Sparoga - 7,00 €

Rimski njoki s kozicamai $parogama - 20,50 €
Beefsteak s tartufimai Sparogama - 39,00€
Rolada od jagoda - 6,50 €

HRVATSKIFESTIVAL RIJEKA CRAFT
BURLESKE IKABAREA BEERFESTIVAL
© Botel Marina © Exportdrvo

07.05.-09.05.2026.

Ponuda ovisi o dostupnosti namirnica.
Ugostiteljski objekti zadrzavaju pravo izmjene ponude.

zeljeznickom i gastronomskom

08.05.-09.05.2026.

Slasti¢arna Slon by Moreno Debartoli
A © Grivicas, Rijeka

1 © pon-sub: 9:00-21:00

& ¢, 051296502

Kola¢ Malina, Summer rose, Mousse Sumsko voce
Centotrenta 130

© Andrije Meduliéa 6, Rijeka
@ pon-pet10:00- 16:00

5 pcentotrenta@gmail com

Ponuda se temelji na sezonskim namirnicama - od samoniklog
bilja do svjezeg povréa, vo¢ai pazljivo odabranih namirnica
Zivotinjskog podrijetla, uz ruéno radenu tjesteninu.

Cijene jelase krecu od 8,00 € do 14,00 €.

Babushka

© Brace Batié 39, Rijeka
O subota10:00-13:00
& 0976354993

Slano

Svaki mjesec druga vrsta foccacie od kiselog tijesta.
Foccacia s pestomitikvicama, foccacia s mjedvjedim lukom,
zatinima i sjemenkama suncokreta - 3,20 € po komadu
Slatko

Kroasaniislastice od laminiranog tijesta, punjeni vanilijom

i domacdim dzemom od rabarbare jagode

URBANI

KRUZNA PRUGA

NA JEDANDAN
Edukativna tura arhitektonskom,
luékom, infrastrukturnom,

Najava na:
udruga@urbanisepare.org

Polazak: Zeljeznicka stanica Susak-
Pecine, 51000 Rijeka

proljetnu gozbu.

basstulokm AUStrOUgI?;SkVe . Petak, 24. travnja 2026. godine
na Susaku, uznesvakidasnju od 17:30d0 19:305at1
Aktivnost je besplatna. 0994052976

NOCTVRDAVA

TRSAT

@ Trsatski kastel




Bazeni
Kantrida

n

21m Kantrida, Preluk, Bivio, park Lovora, Suma

Striborova, Skalete, Akademija, Vrata Jadrana

Zeleno plava Rijeka

duzina ukupni uspon

li11] 6km 218 m
najniza tocka najvi$a tocka

= /m 196 m

teZzina trajanje
02:00 h

ﬂ RIJEKA

Puna Zivota




