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Bistro Paris

#il © Setaliste Joakima Rakovea 2, Rijeka

W © uto-sub11:00-23:00
§ ned 11:00 - 20:00
ponedieljkom zatvoreno

& 051219183
lzdvajamo jesensku ponudu:

Kremasta juha od buce
Kremasta juha od vrganja

Vegan pljukanci u umaku od vrganja, Sampinjona i dimljenog tofua Mediteranska salata

Rizoto s domacom pikantnom kobasicom i bucom
Salata Kalorija s grilanom puretinom i sezonskim povréem
Torta Ledena jabuka

Bistro Mezanin
© Nikole Tesle1, Rijeka

@ pon-ned10:00 - 19:00

& 051510194

Na jelovniku se mogu pronaci:
Frigane lignje

Rizotoss lignjama

Juhaod buce

Rizoto od buce

Njoki s buéom i vrganjima
Rizoto s vrganjima

Maslina na Zelenom trgu
s 4| © Koblerovtrgbb, Rijeka
® pon - ned: 09:00 - 24:00

| & 051563563
098235510

Barsun od bundeve

Jesenska burrata
Tartufirani zalogaji
Dimljena BBQ rebarca
Hrskava krilca & BBQ
Pizza kraljica bundeva
Jesenska torta od mrkve

‘: [ . .
SKOLA KUHANJA

© Setaliste Andrije Kagica Miogica 1
Rijeka

¥ O pon-ned09:00-23:00

& 051282374

Gulas od divljaci s domacim njokima
Lasagne s butomi vrganjima
Vegan lasagne s vrganjima i pinatom

Salata Cont
Torta Ledenajabuka

MALE SKOLE KUHARMONIJE
Nauéi. Skuhaj. Uzivaj.

Centar kulinarstva Kuharmonija pripremio je dvije prakticne kulinarske
radionice za sve koji Zele nauditi vise, usavrsiti svoje kulinarske vjestine i
pritom se dobro zabaviti.

MALA SKOLA MESA

Cetiri susreta. Puno praktiénog rada. Jo3 vise dobrih okusa.
Naucite kako pravilno odabrati, obraditii pripremiti razlicite
vrste mesa te ste¢eno znanje primijeniti u vlastitoj kuhinji.

Dvaciklusa Radionice se odrzavaju jednom tjedno,
12.10.-2.11.2026.  Utrajanjuod2do2,5sata, upopodnevnim
9.11. - 30.11.2026. satima. Termin se dogovara prema

mogucénostima prijavljenih polaznika.

MALA SKOLA RIBE

Upoznajte ribu, nauite je odabratii pripremiti — jednostavno, sigurno

i ukusno. Kroz éetiri prakticna susreta upoznat éete razlicite vrste ribe

i morskih namirnica te nauciti kako ih pripremiti na jednostavan nacin.
Ceka vas ukupno osam razlicitih jela.

Poseban dio radionice je mogucnost zajednickog obilaska rijecke trznice -
upoznajte ljude od kojih nabavljamo namirnice, saznajte kakoi gdje kupovati
teiz prve ruke otkrijte bogatstvo rijecke ribarnice i lokalne gastronomske kulture.

Dvaciklusa Radionice se odrzavaju jednom tjedno,
14.10. - 4.11.2026. utrajanjuod2do2,5sata, upopodnevnim
1L11-2.120006,  satima. Terminsedogovara prema

mogucénostima prijavijenih polaznika.

Vise od kuhanja

Obje Male 3kole spoj su udenja, praktiénog

kuhanja, druzenjai otkrivanja rijecke

gastronomske tradicije — od trznice dotanjura. @ Verdijeva 11, Rijeka
Pridruzite nam sei otkrijte koliko kuhanje

moze biti jednostavno, zanimljivo i zabavno! Q, Prijave: 095364 9449

Bistro La Scarpetta

=

® pon -sri11:00 - 18:00
Cet- pet 11:00 - 23:00
sub12:00- 23:00
nedjeljom zatvoreno

& 916174343

Rizoto sa skampima

File brancina s keljom na padelu i kremom od mrkve

Tartar od brancina s kremom od mandarine

i mariniranom zelenom jabukom

Juhasvrganjima

Rizoto s vrganjima

Tjestenina s vrganjima

Peceni vrganii s grobnickim sirom

Junedi gulas s domacim njokima

Juneci obrazi

Mousse od kestena s jabukama i bademima

Biskvit od mandarine i badema s kremom

od limunaimoussom od bucinih sjemenki

StoRija

© Rivas, Rijeka

Z&8 © pon - sub: 09:00 - 22:00
nedjeljom zatvoreno

& 051670473

Juhaod buce

Crvena juhica - kombinacija rajcice,

crvene lece i dumbira

Vegan Rainbow Poke Bowl - povrtne okruglice, cikla,
crveni kupus, bucine sjemenke, i raznoliko povrée s
domadim umakom od batata

Crispy Bite Poke Bow! - panirana puretina u
kombinaciji sa crvenim radicem, kukuruzom, susenim
raj¢icama i raznovrsnim svjezim povréem

Vegan Black Pumpkin Burger - jesenski burger
sdomacom plieskavicom od buce, slanutka

icmog graha

Vegan pljukanci u aromatiénom umaku od vrganjai
Sampinjona s komadicima dimljenog tofua

— © SlavkaKrautzeka1s, Rijeka

Botel Marina
- - O Rivay, Adamicev gat, Rijeka

i # O pon-ned15:00 - 22:00
- & 051410162

Tunatartar-19,00 €
Domacinjokisraguom od divljaci- 21,00 €
Kaostrudlaodjabuke-8,00 €
Cmo-bijelirizoto-18,00 €

Restoran hotela Continental

TF © Setaliste Andrije Kaciéa Miogica 1
. Rijeka

' ® pon-ned 07:00-22:00

& 051372008

Jaja Benedict sa sumskim gliivama-9,50 €

Kremasta kajgana s pecenom bundevom

itostiranim ljeSnjacima - 8,50 €

Focacciass piletinom, bundevom i pe¢enom jabukom - 9,50 €
Salata s pecenom bundevom, kruskom ikozjim sirom- 9,00 €
Pumpkin Spice Lattesa$lagom - 3,80 €

Dnevniizbor kolacaislastica - od 4,00 €

Ponudaje koncipirana kao brunch,
nosvasujeladostupna tijekom cijelog dana.

Slasti¢arna Slon
by Moreno Debartoli

© Grivica 4, Rijeka
1 © pon-ned:09:00-21:00
8 @, 0923509500

Jesenski deserti:

Orasar (brownie od tamne cokolade i oraha, mousse od oraha,
crémeux od mlijeéne i tamne ¢okolade

Ljesnjak (Dacquoise od ljesnjaka, krokant, crémeux od tamne i
mlijecne &okolade, mousse od ljesnjaka i jestiva zemlja)
Paris-Brest (kuhano tijesto, creme Mousline
sliesnjacima, pasta od lje3njaka)

Ponuda ovisi o dostupnosti namirnica.
Ugostiteljski objekti zadrzavaju pravo izmjene ponude.



